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RESTYAURANTRETREIARYCUUNIERYES

;;ht Club Du mardi au dimanche de 10h00 a 19h00

de Toulon .
2 . RESERVATION AU 07 83 64 58 14 f
~N




NOS BOISSONS
FRAICHES
SANS ALCOOL

Coca-Cola 2.50€
Coca-Cola Zéro 2.50€
Perrier 2.50€
Schweppes Agrum 2.50€
Orangina 2.50€
lce Tea Péche @ 2.50€
Jus de fruit - Pago 3.50€

(Orange, ACE, Ananas, Fraise, Pomme, Abricot)

Sirop - Fuego 2.00€
(Menthe, Grenadine, Fraise, Péche, TeK, Orgeat, Gambetta)

Diabolo 3.00€

Limonade bouteille 3.00€

SV
De
Virgin Mojito °®o 5.00€

7
NOS BOISSONS
CHRAUDES

Café

Déca
Noisette
Cappuccino
Grand Créme

Chocolat Chaud

The {é\’

AVEC ALCOOL

Biere pression Kronenbourg
Pinte Kronenbourg
Biere pression + sirop

Biere bouteille
(Grimbergen - Blanche, Ambrée, Blonde BUD)

Picon biere

Pastis 51, Ricard
Martini Rouge/Blanc
Limoncello

Get 27

Manzana

Poire @
Whisky

Blanc cassis

Alcool + Soda ou Jus

COCKTAILS

Mojito
Mojito fraise
Ti Punch
Caipirinha

Caipirinha fraise
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Pichet 1/4
Pichet 1/2

NOS VINS
ROSE - ROUGE - BLANC 5

&

O
NOS BOUTEILLES #«
Chateau du Rouét 2020 Teéres IGP méditerranée (Rouge - Rosé o  1700€
oooooooooooo is 2020 Vaudois IGP des Maures (Rouge - Rosé - Blanc) 19200€
NOS EAUX o
O

San Pellegrino 1L
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NOS POKIE BOWIL
POKE THON MARINE d

Thon mariné, soja, poivre Timut, huile de pépin de raisin, avocat, mangue, choux,

carottes, salade, cacahuéte, coriandre, riz basmati vinaigré

POKE INDIEN

Poulet épice Tandoori, cheese ndan, lait d'Or (lait de coco, curcuma, miel),

sauce churri (yaourt, menthe, coriandre, piment vert), carottes, salade,

pois chiches au cumin, choux rouge, noix de cajou, lentilles béluga

POKE SAUMON

Saumon mariné citron vert huile d'olive, salade, avocat, mangue, choux, carottes,

cacahuete, coriandre, riz basmati vinaigré

POKE POULPE

Poulpe maring, tomates séchées, olives noires, amandes effilées, basilic, ail,

riz basmati vinaigre O

POKE VEGAN

Soja, avocat, choux, carottes, salade, mangue, cacahuete, coriandre, lentilles béluga

maisons
BALENCY
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NOS PLATS
ENTRECOTE ©

Viande Simental 200g (Origine Allemagne) frites, salade

Sauce : Poivre - Roquefort - Chorizo

AN
BURGER DU YCT

Pain sésame/pavot, viande hachée, salade, tomate, cheddarr,

poitrine fumée grillée, sauce mayonnaise maison, paprika, ciboulette

TATAKI DE THON

Tataki de thon 180g, purée de patate douce au curry, wok de légumes

DOS DE CABILLAUD AU CHORIZO

Dos de Cabillaud 1809, léegumes poélées, sauce chorizo, riz basmati
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MENU ENFANT (jusqu'a 10 ans)

+ Steack haché de boeuf ou nuggets de poulet,

frites, salade
+  Caprisun @

+ Petit pot de glace ou Pom’'pote
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NOS DESSERTS

Fondant au chocolat 6.00€
Tiramisu au café O 6.00€
Pana cotta du jour 5.00€
Café gourmand du chef 8.00€
NOS GLACES S

1boule 2.50€
2 boules @ o 4.00€
3 boules 5.50€
Supplément Chantilly 0.50€

NOS PARFUMS
Vanille, Chocolat, Café, Caramel beurre salé, Tiramisu, (

Brownies, Cookies, Macadamia, Coco

NOS SORBETS

Melon, Péche, Framboise, Mangue, Passion, Fraise, Citron, Banane

NOS COUPES DE GLACES

EXOTIC b Mangue, 1b Passion, To Coco, Chantilly, Biscuit

ESTIVALE 16 Melon, 16 Pache, 1 Framboise, Chantilly, Biscuit

GOU RMAN DE 1b Brownies, 1b Cookie, To Macadamia, Chantilly,

Coulis Chocolat, Biscuit @)

TIRAMISU 16 Tiramisu, 1 Café, 16 Chocolat, Coulis Café, Chantilly, Biscuit

COLONEL 36 citron, vodka, Biscuit @ ",




